Menu Spécial
Diner de la Saint-Valentin
v

14 FEVRIER 2026
5 ETAPES | 149 €

Mise en Bouche

N, Et Coupe de Champagne

Tartare de gambas aux agrumes

Avocat et pamplemousse

Foie gras de canard mi-cuit a la truffe,
Gel Sauternes au piment d’Espelette et pain brioché

Rawviole de homard,
Fricassée de champignons émulsion de bisque, noisettes et caviar

Filet de boeuf de I’Aveyron,

Betteraves de couleur et jus a la truffe

Brie truffé et jeunes pousses
En supplément 15.00€

La Pavlova,
Crémeux au Kalamansi, kumquats confits,

rapé de main de Bouddha

Mignardises

Réservation 05 56 63 00 48
www.darroze.com




