RESTAURANT

LATABLE

PAR JEAN-CHARLES DARROZE

Dimanche 5 Avril 2026

79 euros par personne

La Table de la Maison Claude Darroze
.. ainsi que toute son equipe

sont heureux de vous accueillir pour célébrer ensemble le dimanche de Paques.

Vive le plaisir de la table et la joie d'étre réunis !

Paté en croite de Paques,
chutney de rhubarbe au poivre de Timut et pickles de Iégumes
Ou
CEuf de poule croustillant,
asperges vertes et blanches, creme de morilles,
jus réduit monté au beurre de foie gras

Maigre de ligne snacké,
ragoUt de blettes aux olives et tomates confites, émulsion chorizo
Ou
Selle d’'agneau farcie aux herbes et amandes,
petits pois et feves a la francaise, jus d’agneau
Ou
Boeuf Wellington
pour deux a partager

L'incontournable Soufflé lIéger au Grand Marnier,

sorbet a 'orange sanguine

Ou
Chocolat lactée,
hibiscus et fruits rouges

Ou

Sélection de Fromages

Assiettes de trois fromages affinés
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